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Propositions de menus

Chereclient

L es pages suivantes sont compose avec beaucoup d’ attention.

Nous vous remercions de choisir le méme menu.

Certainement nous sommes aussi a votre disposition pour vos propres voeux et idées

Annoncez s'il vous plait vétre visite, si bien que nous pourrions nous prendre le temps pour discuter tous les
détail de votre féte.

Les points suivants sont a clarifier:
*  Avez-vous des enfants avec?
Des menus pour enfants, siege d’ enfant et un coin pour jouer sont a dispostion.
*  Désirez-vous des bougies ou une décoration? Mise a votre disposition sur commande ou créer par la
maison.
Aimez-vous une carte individuelle du menu? Nous les imprimerons pour vous.
Avez-vous prévu I'amusement musical ou des présentations?

Si vous aimeriez rester plus long temps que minuit et demi, il faut nous informer assez t6t, pour que hous
pouvons organiser assez de personnel pour vous servir de suite.
A partir de 0:30 h, nous devrons vous facturer Fr. 150.-- pour chague heure suivante.

Nous nous réjouissons de vous accueillir dans notre établissement et nous efforcerons, grace a notre cuisine
soignée et un service impeccable, de vous donner entiére satisfaction!

Hors d' oauvres froides

*  Saumon fumé, raifort chantilly, toast et beurre 19.--
*  Carpaccio deboeuf al’huiled’olives, toast et beurre 18.--
*  Cocktail decrevettes, toast et beurre 18.--
*  Melon et jambon cru 13.--
*  Terrinedebrochet sur salade de saison 11.--
*  Saladeverte 7.50
*  Salademélée 9.50
*  Salade verte au parmesan et jambon cru 11.--
Potages
*  Consommeéjulienne ou célestine 7.~
*  Cremedelégumes ( broccoali, carottes, poireaux ) 10.--
*  PotagedesGrison 7.50
*  Crémedetomatesau basilic 11.--
*  Soupe de poisson, rouille et pain toasté 13.--
*  Cremede saison ( p.ex. d'aspergesou potiron ) 10.--
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Hors d' cauvres chauds

*  Filetsde perchesfrits, sauce mayonnaise, pommes natures 19.--
*  Filets de perches meuniére, pommes natures 20.--
*  Tranchesdebrochet frits sauce rémoulade, pommes natures 19.--
*  Tranchesdebrochet meuniére, pommes natures 20.--
*  Filetsdeférafrits, sauce rémoulade, pommes natures 17.--
*  Filetsdeféra meuniére aux amandes, pommes natur es 18.--
*  Plat de poissons pochés sur épinards, riz sauvage 19.--
*  Brochette deblack tiger, sauceau curry €t riz créole 19.--
*  Ravioli farci selon la saison 15.--
*  Nouillesalacremeet julienne de saumon fumé 22.--
*  Feuill&éaux champignonsalacréeme 16.--
Poissons

Assette  Portion

*  Filetsde perchesfrits, mayonnaise 29.--  39.--
*  Filetsde perchesmeuniére 30.--  40.--
*  Filetsde perchespochées sur lit de poireau, Sauce au safran 30.--  40.--
*  Filetsdeférafrits, sauce rémoulade 25.--  35.--
*  Filetsdeférameuniereaux amandes 26.--  36.--
*  Filetsdeférapochés, sauce aux herbes 26.--  36.--
*  Tranchesde brochet frites, rémoulade 29.--  39.--
*  Tranchesdebrochet meuniére 30.--  40.-
*  Médaillons de sandre pochés sur ratatouille, Sauce au basilic 30.--  40.--
*  Médaillonsdesandregrillés, sur épinards, sauce aux légumes et safran 30.--  40.--

Avec les poissons NoUS VOUS Servons:
Pommes natures, riz créole ou riz sauvage

En tant que spécialités de notre maison comptent les poissons frais du lac de
bienne: brochet, sandre ou lotte entiere, alameuniére ou poché;

découpée avotre table.

En vous servant que des poissons frais, nous dépendons d'une péche favorable.
Pour ce-la c'est possible, que certains poissons ne seront pas toujours disponibles.
Ainsi durant lapériode de frét, qui dure d' octobre a décembre, le féran’est pas
offert sur notre carte.
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Viandes (sur assiette)

*  Escalopesde porc, sauce aux champignons, nouilles, légumes et poire poché chantilly 32.--
*  Saltimbocca de poulet, risotto au safran, légumes 30.--
*  Cordon bleu de porc, légumes et pommes frites 35.--
*  Entrecbtegrillé cafédeparis, Iégumes, et pommes croquettes 43.--

Lesplats de viandes

*  Steak deveau aux morilles, Ilégumes, nouillesau beurre 52.--
*  Escalopesdeveau alacréme, haricotsvertset nouilles 42.--
*  Lestroisfiletsgrillés, trois sauces, |légumes et pommes dauphines 52.--
*  Roastbeef al’anglaise, sauce béar naise, Ilégumes et pommesfrites 49.--
*  Entrecbte double, sauce au poivre, légumes et pommes rissolées 49.--
*  Boeuf braisé grand mere, légumes et pommes mousseline 39.--
*  Filet deporc, sauce Calvados, poire chantilly , I[égumes, nouilles 41.--
*  Carréed agneau provencale, haricot verts et pommes boulangeéres 38.--
*  RO&ti de porc et de veau, deux sauces, |égumes et gratin dauphinoises 38.--

Végétarien ( sur assiette)

*  Ravioli farci selon saison, herbes et tomatesde cherry 28.--
*  Rizcréoleaux fruitset saucecurry 22.--
*  ROsti aux légumes 26.--
Desserts
*  Moussedelimeset séréau kiwi marinée 11.--
*  Tirami su ( avec cauf pasteurisé) 11.--
*  Sorbet quetschealaprune 11.--
*  Sorbet citron au Vodka 11.--
*  Souffleglacéau Grand Marnier 10.--
*  Parfait de saison garni aux fruits 11.--
*  Savarin au Rum 9.50
*  Flan caramel chantilly 8.--
*  Creémebriléealamodedelagrand-mere 8.--
*  Tourteforet noir maison a partir de 4 personnes 8.--
*  Vacherin glacé aux fruitsmaison ( Service) 13.--
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* M ousse de chocolat en deux couleurs

*  Plat defromages

Nous attirons également votre attention sur nos desserts de saison

Menu compose

* Menu 1
Potage saisonnier
*kkkk

Saladeverte
*kkk*k
Filets de féra meuniére aux amandes

Pommes natures
*kkk*k

Salade defruitsau Kirsch et chantilly

*  Menu?2
Potage saisonnier
*kkkk

Salade mélée

*kkkk

Rago(t de poitrine de poulet
Sauceau curry

Riz de basmati et |égumes
*kkkk

Flan caramel chantilly

*  Menu3
Potage saisonnier
*kkkk

Saladeverte
*kkk*k

Filets de féra poché, sauce au vin blanc et Pernod

sur épinards, riz au safran

*kkk*k

Assiette de sorbet garnisaux fruits
* Menu 4

Potage saisonnier

*kkk*k

Saladeverte
*kkk*k

Escalopes de por ¢, sauce aux champignons, poire chantilly, légumes

nouillesau beurre
*kkk*k
Parfait saisonale aux fruits
* Menu 5
L égumesgrillées, jambon cru
et parmesan
*kkk*k

Potage saisonnier
*kkkk

Médaillonsde sandregrillée

sur épinards, sauce au safran et légumes

Riz sauvage
*kkk*k

Salade d’oranges marinée au Grand Mar nier, glace pistache
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11.--

11.--

46.--

47 .--

48.--

50.--

59.--
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* Menu 6

Terrine delégumes sur vinaigrette detomates et basilical’huile d’ olives
*kkk*k

Potage saisonnier
*kkkk

Quenelles de poisson sur lit de poireaux, sauce au pernod
*khkkk*x

Entrecotegrillée, sauce au poivre, légumes

Gratin dauphinoises
*kkkk

Creme de séré et mascar pone aux fruits
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79.--



