Fonduekarte

Klassischer Fondue ( moitie-moitie)
Gruyere und Vacherin

Bdrg Fondue

Bergkdse und Gruyére

Cidre Fondue ( Cidre/Calvados )

Gruyeére und Tilsiter rezent

Ingwer-Zitronen Fondue
Gruyeére und Tilsiter rezent

Gottstatterhaus Fondue
Gruyere, Vacherin, Hauswein, Schneefldckli

Kdseauswahl fiir eigene Mischung:
Gruyere, Freiburger Vacherin, Bergkdsee
Rezenter Tilsiter, Appenzeller, Kiesenthaler

Zusatzbeilagen :

Kartoffeln ( Gschwellte ) 3.50
Gemiise 5.--
Friichte 5.--
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Aroma:

Morcheln 50 gr
Steinpilze 50 gr
Waldpilze 100 gr
Triffel Oel

Speck

Rohschinken

Biindnerfleisch

Ingwer, Zitrone oder Curry

Kdse Aroma:

Schneefléckli ( Weissschimmel )
Blaues Hirni ( Blauschimmel )
Creme de chevre ( Ziegen )
Dolly ( Schaf )

Alkohol:
Kirsch 2 cl
Calvados 2 cl

Grappa 2cl
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